
L E  S P E C T A C L E

P O U R  L A  P R E M I È R E  F O I S  E N  TO U R A I N E

D’un buffet à l’autre, on y grapille 
des viennoiseries, charcuteries fines, 
fruits de mer, salades variées, plats 

chauds raffinés, plateaux de fromages 
affinés et pains spéciaux,  

Mais gardez de la place  
pour les douceurs sucrées  

« Extravaganza » !

Jus d’orange
Café, Thé

Eaux minérales 
Touraine sauvignon 

Rosé de Touraine
Bourgueil
Vouvray

Tartarines méditerranéennes 
et tomates confites
Concombre tzatzíki

Tartare concombre menthe ananas
Perles nacrées saumon fumé 

et oeufs de Tobikko...

Œufs brouillés
Charcuteries fines

Déclinaison de foie gras 
Gaspacho 

Mini casseroles de filet mignon au curry
Pommes de terre sarladaises et aussi...

Bouchées de fromage variées 
(Pecorino à la truffe, Ste Maure de Touraine, 

comté affiné, tome basilic…)

GOURMANDISES 
SALÉES

BOUCHÉES 
SUCRÉES

Huîtres fines de claire, 
sauce échalotte et citron

Crevettes roses, Langoustines, Bulots 
Mayonnaise

Mini cup de noix de pétoncles au Baileys 
Tartare aux deux saumons 

et crème citronnée à l’aneth 
Mini casseroles de cabillaud 

à l’estragon...

Mini bouchées : 
Cannelé, baba au rhum, tartelette pomme 

d’amour, opéra, muffin
tartelette choco framboise ou tout 

caramel, mousse chocolat et bâtonnet 
Verrines de fruits variées...

FRUITS DE MER 
ET POISSONS

Mini viennoiseries 
(croissants, pains chocolat, 
pains aux raisins, brioches) 

Chouquettines au sucre
Mini jalousies pomme

Mini torsades cramberries  
Mini crêpes & gaufres

Madeleines
Pains variés

Confiture, Nutella...

VIENNOISERIES

VERRINES BOISSONS

68€/adulte • 40€/enfant (-12ans)

Tarifs dégressifs à partir de 4 personnes !
Une avalanche de saveurs et de gourmandises

Un show étonnant et inédit pour les grands et les petits !

Pour le brunch, arrivée à 11h15


