
 

Le cabaret incontournable du centre de la France !  
 

Déroulement de votre soirée :  

Arrivée à 19h15, accueil et photo avec notre capitaine 

Suivi du dîner 

Début de spectacle à 21h45, en deux parties de 45 minutes chacune 

Fin de spectacle prévue aux alentours de 00h00 

 

Formule IMPÉRIALE à 150€ ttc/Pers 

Place Privilège “Le Carré” 

 

 

 

Verrines de Noix de Pétoncles dorées à la crème de Whisky 

Flûte de Champagne 

 

 

Foie Gras de Canard mi-cuit, pain d’épices et confit d’oignons 

Accompagné d’un verre de Coteaux du Layon 

 

 

Rouget barbet à l'estragon  

Accompagnée d’un verre de Touraine Sauvignon 

 

 

Paleron de Veau cuisiné en confit, sauce crémée aux cèpes et Petit gratin d’Antan 

Accompagné d’un Anjou Rouge – Terre de Loire 

 

 

Trilogie de fromages affinés et Mescluns de saison 

Accompagnée d’un Anjou Rouge – Terre de Loire 

 

 

Rosace Vanille Fruits Rouges 

Accompagné d’une flûte de Champagne 

 

 

Café  

 

Eaux minérales Evian et Badoit à discrétion. 

 
*La direction se réserve le droit de modifier la composition des menus en fonction des aléas liés aux approvisionnements et de 

remplacer un met ou un vin par un autre équivalent en qualité et prix. 

Menus Végétarien et Végan disponibles, à préciser lors de votre réservation 

 

17 Rue René Cassin, Z.A. de l’Arche d’Oé 37 390 Notre-Dame-D’Oé 

02 47 86 01 57   

www.extravagance.fr 


